Fiori, Erbe e Colori
-latte-glutine-

Piemonte Steak Tartare

-tagli e consistenza della carne cruda-
-pesce-senape-

Culatello di Zibello affinato al Marsala, Piadina e Burrata
-solfiti-glutine-latte

Crudo di Gamberi e Pesche alla Verbena
-crostacei-pesce-molluschi-solfiti-

Trittico di Polpo
-alla ligure, alla gallenga, alla luciana-
Molluschi-pesce-crostacei-sedano-solfiti-frutta a guscio

Sashimi mediterraneo di Tonno Rosso e Ricciola Sicilia
-pesce-crostacei-molluschi-

Linguine Pescato e Bottarga di Muggine
-glutine-pesce-molluschi-crostacei-solfiti-sedano

Spaghetti in Guazzetto di Conchigliaggi e Crostacei
-molluschi-pesce-crostacei-glutine-sedano-

Tajarin con Salsiccia di Vitella e Pomodoro Cuore di Bue
glutine-latte-uova-
Gnocchetti al Nettare di Pomodoro, Basilico e Burrata
-glutine-uova-latte-

Risotto mantecato Nino Bergese
_con fondo bruno di vitello_(min 2 persone)
-latte-sedano-solfiti

Frittura di Pesce e Verdure
-glutine-uova-pesce-crostacei-molluschi-solfiti

Tonno Rosso laccato all’Acqua di Pomodoro, Ortaggi estivi
-pesce-molluschi-crostacei-

Guazzetto di Pesce secondo il Mercato
-pesce-crostacei-molluschi-sedano-solfiti

Padellata di Gamberoni e Scampi al Forno, in Panure aromatica
(consigliata per 2 persone)
-crostacei-molluschi-pesce-soia-glutine-solfiti—

Ebreo di Fassona, Jus, Ortaggi d’Estate
-solfiti-sedano-latte-uova

Filetto di Fassona Wellington, Jus
-sedano-senape-glutine-solfiti-uova



Patate al forno

Patate Novelle fritte
-glutine-
Verdure alla griglia
Fagiolini
Ratatuja piemontese

La nostra Panna Cotta
-latte-uova

Tiramisuii con Cioccolato croccante
-latte-uova-glutine-solfiti

Terra di Cioccolato, Frutti rossi, Caramello Salato e

Vaniglia Madagascar
-latte-uova-glutine-

Meringa Fragole e Pistacchi
-latte-frutta a guscio-glutine-uova

Fragole fresche con gelato a scelta o Panna montata
-latte-uova-frutta a guscio

Gelati di Nostra produzione
-latte-uova-frutta a guscio-

Sorbetti di frutta fresca



